
DODICESIMA EDIZIONE per il Congresso Scien-
tifi co Nazionale "Food Contact Expert", che rappre-
senta un importante momento di comunicazione tecnico-scien-
tifi	ca,	 in	 primo	 luogo	 sul	 tema	“materiali	 e	oggetti	 a	 contatto	
con	gli	alimenti”,	ma	senza	trascurare	altre	tematiche:	ambiente,	
sicurezza	chimica,	tecnologie	e	processi	di	controllo,	ecc.

L’evento,	articolato	in	due	giornate,	offre	un ricco program-
ma informativo scientifi co ed esclusive opportuni-
tà di contatto tra esperti e operatori del settore 
food contact: è	infatti	previsto	uno	spazio	dedicato	agli	ope-
ratori	del	settore	ed	una	sala	congressuale	dove	si	susseguiran-
no	i	numerosi	speakers	invitati.

Le	 relazioni	 saranno	 tenute	 dai	 rappresentanti	 delle	 seguenti	
realtà:	laboratori	di	analisi,	enti	di	certifi	cazione,	studi	e	società	
di	consulenza,	produttori	e	distributori	di	strumenti	e	tecnolo-
gie	analitiche,	produttori	e	distributori	di	materie	prime	per	il	
packaging.

Nell’area	congressuale,	il pubblico potrà assistere libe-
ramente agli interventi di proprio interesse ed in-
contrare gli operatori del settore presso desk de-
dicati,	dove	reperire	informazioni	aziendali.
Come	di	consueto,	un	congresso	dove	ascoltare	varie	presen-
tazioni,	 sorrette	 da	 differenti	motivazioni	ma	 comuni	 nel	 fare	
cultura	tecnico	scientifi	ca	e	creare	importanti	occasioni	di	ag-
gregazione	tra	operatori	del	settore.
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https://zaccherahotels.com/grand-hotel-dino/
https://carcano.com/
https://www.cqc.it/
https://www.csi-spa.com/it
https://www.ecolstudio.com/it/
https://www.foodchainid.com/it/
https://www.foodcontactcenter.com
https://www.iip.it/
https://www.labanalysis.it/
https://www.laminazionesottile.com/it/
https://www.merieuxnutrisciences.com/it/
https://www.metsagroup.com/metsaboard/
https://www.consulenza-qualita.com/
https://www.tuv.com/italy/it/
https://www.tuvsud.com/it-it
https://whitelab.it/it/
https://www.foodcontactexpert.org/
https://fondazionecartaeticapackaging.org/diventa-ambasciatore/#ambasciatori
https://www.istitutoimballaggio.it/
https://www.packagingmeeting.it/


27 GIUGNO 2024

09.40	 Introduzione	ai	lavori	da	parte	del	moderatore
Carmen Sorice - Socio AIBO

09.45	 L’integrazione	di	differenti	tecniche	analitiche
al	servizio	del	problem	solving
Davide Montalbano e Manuel La Ciacera
ISTITUTO ITALIANO DEI PLASTICI

10.15	 Aggiornamenti	del	Regolamento	10/2011:
dall’emendamento	(UE)	2020/1245
quali	novità	ci	aspettiamo?
Stefania Linguaglossa - TUV SUD GROUP

10.45 COFFEE BREAK

11.15	 Caratteristiche	e	criticità	del	packaging
destinato	al	settore	lattiero-caseario
Stefano Pansani e Filippo Pratesi
FOOD CONTACT CENTER

11.45	 L’impatto	del	Regolamento	Packaging	Waste
sulla	filiera	MOCA
Francesca Stevens - EUROPEN

12.15 QUESTION TIME

12.45 COCKTAIL DI SALUTO IN GIARDINO

N.B: PACKAGING	MEETING	SRL
SI	RISERVA	DI	APPORTARE	MODIFICHE
AL	PROGRAMMA	ANCHE	DURANTE
IL	SUO	SVOLGIMENTO

26 GIUGNO 2024
09.00	 Registrazione	partecipanti	

09.30 Apertura	del	congresso
Giusy Chiricosta - Presidente AIBO

09.40	 Introduzione	ai	lavori	da	parte	del	moderatore
Claudia Cusan - Socio AIBO

09.45	 Il	rischio	chimico	nella	cucina	del	secolo	scorso.
Insegnamenti	dal	passato
Michela Gallo - LABANALYSIS

10.15	 Il	ruolo	e	l'impatto	della	cultura	della	qualità
nelle	industrie	del	packaging
Marco Valerio Francone - MV CONSULTING

10.45 COFFEE BREAK

11.15	 Il	progetto	Re-Thinking	fish	box:
la	sinergia	tra	ecodesign	e	prestazioni	del	packaging
Anna Bortoluzzi - QUOTA SETTE SRL

11.45	 What	if	there	was	a	world	without	FCM	legislation?	
Diego Bevilacqua e Sarah-Lisa Theisen
TUV RHEINLAND

12.15 QUESTION TIME

12.45 LUNCH A BUFFET

14.10	 Introduzione	ai	lavori	da	parte	del	moderatore
Maria Marino - Socio AIBO

14.15	 Il	certificato	digitale	per	i	MOCA:
strumento	per	la	compliance	nella	value	chain.
Ultimi	aggiornamenti	a	livello	europeo
Marco Scialpi - FOODCHAIN ID

14.45	 Contaminanti	e	mobilità	chimica:
il	ruolo	delle	microplastiche
Enrico Nieddu e Marina Camporese
MERIEUX NUTRISCIENCES ITALIA

15.15 COFFEE BREAK

15.45	 Requisiti	per	un	packaging	sostenibile:
sicurezza	alimentare,	idoneità	tecnologica	e	riciclabilità
Elena Masotti e Stefano Pieroni
CENTRO QUALITÀ CARTA - LUCENSE

16.15	 Riciclo	o	riuso:	come	orientarsi	in	maniera	efficace
alla	luce	del	PPWR
Elisabetta Silvestrini - ECOL STUDIO SPA

16.45 Chiusura 1a	giornata

17.00 ASSEMBLEA SOCI AIBO-FCE
tel. 02 58319624 - formazione@packagingmeeting.it
www.packagingmeeting.it

SEGRETERIA ORGANIZZATIVA

PROGRAMMA

mailto:formazione@packagingmeeting.it
https://www.packagingmeeting.it/



